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V E N E R E  L I N E

MADE IN ITALY

La nuova serie di confezionatrici digitali da banco.
Studiate per il settore della ristorazione, dispongono di
camere di vuoto totalmente stondate con barre di saldatura
estraibili. Massima facilità nella pulizia. 
Elettronica semplice e immediata, saldatura a 18 livelli per 
qualsiasi tipo di sacchetto.

the new series of digital 
table top vacuum packaging
machines. Developed for the 
horeca sector, they have
pressed round chambers 
with removable sealing bars. 
they’re really easy to be 
cleaned.
simple electronics and 
sealing with 18 different 
levels for every type of bag.

La nouvelle série de sousvi-
deuses digitales pour comptoir, 
conçue pour le secteur de la 
restauration collective, est 
équipée de chambres de vide 
entièrement obtenues par 
estampage ainsi que barres de 
soudure très stables. 
son nettoyage est très facilité 
et immédiat, son électronique 
se présente simplifiée au maxi-
mum et fortement intuitive. 
Il est aussi possible de choisir 
parmi 18 différents 
niveaux de sou-
dure, selon les 
caractéristi-
ques des sacs 
utilisés.

La nueva gama de envasado-
ras de sobremesa con panel 
de mandos digital. Ideadas 
para el sector de la restaura-
ciòn, tienen càmaras de vacìo 
con àngulos redondeados y 
barras de sellado extraibles. 
Estas caracterìsticas hacen a 
caso que la limpieza interior 
sea muy sencilla asì como 
sencilla es la electrònica. 
tienen 18 niveles programa-
bles de sellado, para cualquier 
tipo de bolsa.

Die neue serie von digitalen
tischvakuumverpackungsma-
schinen. sie wurden für den
horeca-sektor entwickelt und 
haben gepresste
Vakuumkammern ohne Ecken 
und ausziehbare
schweißleisten. Die Reinigung ist 
absolut praktisch. Die
Elektronik ist einfach und es gibt 
18 schweißungsstufen
für alle beutelgröße.
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 SYSTEM 30  SYSTEM 35  SYSTEM 40300 350 400  SYSTEM 45450

System 30
System 35
System 40
System 45

410x460x420 H
460x500x420 H
510x560x450 H
560x610x450 H

310x350x190 H
360x400x190 H
410x450x220 H
460x500x220 H

mm 300
mm 350
mm 400
mm 450

Q= 8/9.6 m3h-OIL
Q= 8/9.6 m3h-OIL
Q= 20/24 m3h-OIL
Q= 20/24 m3h-OIL

230 V/50-60 Hz
230 V/50-60 Hz
230 V/50-60 Hz
230 V/50-60 Hz

Dim. d’ingombro
overall dimension
dim. d’encombrement
dimensiones
Größe

Dimensioni camera
size of the chamber
dim. de la chambre
dim. de la càmara
Kammergröße

Modello
model
modèles
modelo
Modelle

Barra saldante
sealing bar
barre de soudure
barra soldante
Schweißleiste

Pompa del vuoto
vacuum pump
pompe du vide 
bomba de vacío
Vakuumpumpe

Tensione
voltage
voltage
tensión
Spannung

System 35 460x500x420 H 360x400x190 H mm 350 Q= 8/9.6 m3h-OIL 230 V/50-60 Hz
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Camera di vuoto stampata con angoli stondati / Printed vacuum chamber with round corners
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Set tavole di riempimento in 
polietilene
Polyethilene filling squares set

Pompa Busch
Busch Pump

Pannello comandi a totale tenuta 
contro umidità
Waterproof control Panel

Vasca doppia altezza per 
confezionamento liquidi (SYSTEM  40)
Special double height vacuum chamber 
to pack liquids (SYSTEM 40)

Tensione e frequenza speciale
Voltage and speciale frequency

Piano inclinato per liquidi
Inclined plane for liquids

Carrello supporto macchina
Charriot on wheels

Sistema autopulizia olio
Oil made auto cleaning system

85/90°

H2O

OPTIONAL PER CONFEZIONATRICI A CAMPANA
OPTIONALS ONLY FOR CHAMBER MACHINES

STANDARD FUNCTIONS PER CONFEZIONATRICI A CAMPANA
STANDARD FUNCTION ONLY FOR CHAMBER MACHINES

Taglio Eccedenza
Exceeding cutting bar

Sistema bloccaggio campana
Lid Hook

Installazione gas inerte
Arrangement for idle gas

Defi nizione tempo di saldatura 
(espresso in secondi)
sealing time (in seconds)

Funzione di vuoto in 
continuo, per aspirazione 
in contenitori gastro
nonstop vacuum function  done 
with suction in gastro bowls

1. Settaggio tempo di vuoto
2. Settaggio tempo di saldatura
3. Interruzione anticipata del 
    ciclo di vuoto
1. Setting of the vacuum time
 2. Setting of the sealing time
 3. Stop in advance the vacuum 
     cycle

Accensione / Spegnimento 
confezionatrice
Switch on / switch off of the 
vacuum packaging machine

Pannello digitale 
Digital panel 

Carter apribile a 90°
90° openable carter

Connessione per attacco gastrovac
Connection for the gastrovac system

Vasca inox con angoli stondati 
senza saldature
Entirely printed stainless steel 
vacuum chamber, with internal 
round corners

Barre saldanti estraibili
Removable sealing bars

Saldatura con pistoni senza cavi
Sealing with cableless pistons
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Defi nizione tempo di saldatura 
(espresso in secondi)
sealing time (in seconds)

Defi nizione della percentuale di 
vuoto raggiunta in camera 
vacuum level reached in the 
chamber

Funzione di vuoto in 
continuo, per aspirazione 
in contenitori gastro
nonstop vacuum function  done 
with suction in gastro bowls

1. Settaggio % di vuoto
2. Settaggio tempo di saldatura
3. Attivazione funzione saldatura rapida
4. Attivazione funzione VAC STOP: 
    interruzione anticipata del ciclo di vuoto
1. Setting of the vacuum percentage
 2. Setting of the sealing time
 3. Activation of RAPID SEALING, if you push the button once
 4. Activation of VAC STOP FUNCTION (stop  in advance the 
     vacuum cycle) if you push the  button twice

Accensione / Spegnimento 
confezionatrice
switch on / switch off of the 
vacuum packaging machine

Funzione di pulizia olio pompa del 
vuoto.
Premendo il tasto per tre secondi  
a campana chiusa 
pushing the button for three 
seconds (only when the bell is 
closed) the cleaning function of 
the vacuum pump begins 

Funzione Gas Inerte 
Attivata (LED ACCESO)

Inert gas function on 
(LED on)

PANNELLO COMANDI
CONTROL PANEL

Modifi ca parametri vuoto / saldatura / tempo immissione gas
- Attivazione / Disattivazione GAS INERTE

used to modify vacuum/sealing/gas injection  time parameters
- connection/disconnection of inert gas


